CARMENERE 2023

ORIGEN

APELACION: Valle de Aconcagua
VINEDOQ: Las Vertientes
LOCALIDAD: Hijuelas

CLIMA: Mediterraneo, bendecido por
las frescas brisas que soplan desde el
frio Océano Pacifico, convierte a este
vifiedo en la zona mas fresca del valle
donde las variedades tintas Bordelesas
pueden alcanzar su 6ptimo grado de
maduracién.

SUELOQ: El vifiedo se encuentra
plantado en el piedemonte sobre suelo
coluvial, que contiene alto porcentaje
de arcilla.

NOTAS DE VENDIMIA

ANALISIS

ALCOHOL: 13,5%
PH: 3.63

ACIDEZ TOTAL: 5,80 g/L (en 4cido
tartarico).

AZUCAR RESIDUAL: 2,08 g/L
VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas a mano en
la mafiana, luego inspeccionadas en
una mesa de doble seleccién, molidas y
depositadas en tanques de acero
inoxidable para su fermentacién.

GUARDA

14 meses en barricas de roble francés,
15% nuevas.

POTENCIAL DE GUARDA

Sobre 6 afios dependiendo de las

condiciones de guarda.

Temporada calida y con mayor impacto de Vaguada costera,con vifiedos de buen vigor,
que permiti6 proteger y madurar la fruta, ligeramente més adelantada, entregando vinos
con fruta madura, frescos y de tanino de grano fino. Las precipitaciones de la temporada
alcanzaron 228 mm, un 5% menor al promedio histérico de esta zona, ayudando a
mantener los suelos a capacidad de campo y comenzar la temporada con suficiente

suministro de agua para las plantas.

COMENTARIO DEL ENOLOGO

Arboleda Carmenere 2023 tiene un color rojo violeta despliega una compleja nariz
donde se entrelazan notas de frutas rojas frescas como frambuesa con matices de oliva,
chocolate bitter y café de grano tostado, complementadas por sutiles toques especiados
de pimienta negra, merquén y tierra de hoja. En boca, confirma su alta complejidad, con
una combinacién armoniosa de fruta roja y especias que resaltan por su frescura. Su
entrada es jugosa y vibrante, con taninos de grano muy fino que aportan elegancia, un

recorrido sedoso y una persistencia cautivadora.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17° Celsius.
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