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SYRAH 2022

ORIGEN

APELACION: Valle de Aconcagua.
VINEDO: Las Vertientes.
LOCALIDAD: Hijuelas.

CLIMA: Mediterraneo, bendecido por
las frescas brisas que soplan desde el
frio Océano Pacifico, convierte a este
vifiedo en la zona mas fresca del valle
donde las variedades tintas Bordelesas
pueden alcanzar su 6ptimo grado de
maduracién.

SUELOQ: El vifiedo se encuentra
plantado en el piedemonte sobre suelo
coluvial, que contiene alto porcentaje
de arcilla.

NOTAS DE VENDIMIA

ANALISIS

ALCOHOL: 14%
PH: 3,53

ACIDEZ TOTAL: 5,59 g/L Acido
tartarico.

AZUCAR RESIDUAL: 2,27 /L.
VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas a mano en
la mafiana, luego inspeccionadas en
una mesa de doble seleccién, molidas y
depositadas en tanques de acero
inoxidable para su fermentacion. El
tiempo total de maceracion fue de 15 a

25 dias
GUARDA

Envejecido por 12 meses en barricas de
roble francés, 20% nuevas.

POTENCIAL DE GUARDA

Mas de 6 afios, dependiendo de las

condiciones de guarda.

Una temporada secay Iigeramente fria con bajos rendimientos dio como resultado uvas
saludables y vinos con una gran concentracioén y estructura. La disminuida precipitacion
y las excelentes condiciones de sanidad de las uvas nos permitieron producir vinos frescos
y vibrantes con buena intensidad aromética que reflejan las caracteristicas de nuestro
terroir.

COMENTARIO DEL ENOLOGO

Arboleda Syrah 2022 tiene un intenso rojo violeta con destellos rubi. En nariz,
despliega una compleja mezcla de fruta negra como mora, maqui y agai, complementada
con notas de cereza madura y un sutil toque de pimienta negra. En boca, destaca por su
amplitud y estructura, con taninos de grano fino que ofrecen un recorrido elegante. La
presencia de fruta negra se entrelaza con especias dulces y un delicado matiz de frutos
secos, logrando un final armonioso y persistente.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17° Celsius.
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