Arbotleda

SAUVIGNON BLANC 2022

ORIGEN ANALISIS

Apelacion: Valle de Aconcagua Alcohol: 13%

Vifiedo: Chilhué pH: 3.17

Localidad: Quillota Acidez Total: 7,21 g/L (en 4cido
tartarico)

Clima: Maritimo y fresco debido a la Azicar residual: 1 g /L

poderosa influencia del Océano

Pacifico, que trae masas de agua fria VINIFICACION
desde el Polo Sur impulsadas por la Las uvas se fermentaron con un 30%
Corriente de Humboldt. Esto genera de racimo entero, un 80% en tanques

de acero inoxidable y el 20% restante
en fudres. El proceso duré entre 15y
20 dias y se realiz6 a temperaturas

nieblas matinales y brisas que soplan
a través de los vifiedos refrescando las

parras. entre 14°y 16° Celstus.
Suelo: Los suelos estan formados GUARDA
sobre rocas magmaticas (volcanicas) *0

Intrusivas y extrusivas en diferentes

POTENCIAL DE GUARDA
Entre 4 a 6 afios dependiendo de las

condiciones de guarda.

estados de descomposicién, con una
prevalencia de esquistos y pizarras

metamoérficas.

NOTA DE VENDIMIA

Una temporada seca, levemente fria y de bajos rendimientos que entregd uvas sanas y
vinos de gran concentracién y estructura. Durante octubre, la primavera fue levemente
mas calida que lo habitual; sin embargo, noviembre y diciembre presentaron mas dias
nublados y frios, retrasando la fenologia del vifiedo entre una semana y diez dias. La baja
pluviometria y excelentes condiciones sanitarias nos permitieron obtener uvas de notable
calidad, concentracién y acidez, con las cuales logramos producir vinos frescos, vibrantes
y con buena intensidad aromatica, reﬂejando las caracteristicas de nuestro terroir.

COMENTARIO DEL ENOLOGO

Arboleda Sauvignon Blanc 2022 tiene un color amarillo pajizo con destellos verdes. En
nariz muestra aromas herbales, con toques de piel de pomelo, manzana verde y algo de
maracuyd. En boca predominan los sabores citricos que recuerdan al pomelo, la
mandarina y algo de tangerina, acompafiado de notas herbales y un suave toque de pera y
manzana verde. Muestra una excelente acidez que aporta tensién en un vino de buen
volumen en boca, cremosidad y una excelente estructura.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a 12° Celsius.
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