CABERNET SAUVIGNON 2021

ORIGEN
Apelacion: Valle de Aconcagua

Vifiedo: Las Vertientes
Localidad: Hijuelas

Clima: Mediterraneo, bendecido por
las frescas brisas que soplan desde el
frio Océano Pacifico, convierte a este
vifiedo en la zona mas fresca del valle
donde las variedades tintas
Bordelesas pueden alcanzar su
éptimo grado de maduracion.

Suelo: El vifiedo se encuentra
plantado en el piedemonte sobre
suelo coluvial, que contiene alto
porcentaje de arcilla.

NOTA DE VENDIMIA

ANALISIS
Alcohol: 13,5%

pH: 3,55

Acidez Total: 5,61 g/L (en 4cido

tartarico)

Az{car residual: 2,52 ¢/L
VINIFICACION

Las uvas tuvieron una doble
seleccidn, y fermentaron en tanques
de acero inoxidable.

GUARDA
Envejecido por 14 meses en barricas

de roble francés, 30% nuevas.

POTENCIAL DE GUARDA
Sobre 6 afios dependiendo de las

condiciones de guarda.

Una temporada con pocos eventos de lluvia y temperaturas célidas, al comienzo, pero
mas frescas la segunda mitad de la temporada, donde la uva tuvo tiempo suficiente para
la maduracién de sus taninos. Esto nos permitié cosechar cada cuartel en su punto
exacto de madurez, obteniendo vinos muy aromaticos, de gran intensidad de color y muy
buena acidez natural y jugosa y, a su vez, taninos suaves y elegantes.

COMENTARIO DEL ENOLOGO

Arboleda Cabernet Sauvignon 2021 has an attractive and bright cherry red color of
medium intensity. On the nose it displays aromas of cherries, plums and some tobacco,
framed by soft notes of nuts, cloves and mint. Very attractive on the palate, where red
and black fruits dominate, plus some dark chocolate and coffee. A wine with a juicy
mouthfeel and excellent acidity, with medium to fine grain tannins and a good journey

through the palate.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17° Celsius.
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