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CABERNET SAUVIGNON 2020

ORIGEN ANALISIS
. g0,
Apelacion: Valle de Aconcagua Alcohol: 13,5%
pH: 3,59
Vinedo: Las Vertientes Acidez Total:
Localidad: Hijuelas 5,49 g/L (en acido tartérico)

Azdcar Residual: 2,36 g/L

Clima: Mediterrdneo, bendecido por las
frescas brisas que soplan desde el frio VINIFICACION
Océano Pacifico, convierte a este vifiedo . .,
) Las uvas tuvieron una doble seleccidn,
en la zona mas fresca del valle donde las
) ) y fermentaron en tanques de acero
variedades tintas Bordelesas pueden o )
— B inoxidable entre 8 y 28 dfas a
alcanzar su éptimo grado de maduracién.
temperaturas que fluctuaron entre
Suelo: El vifiedo se encuentra plantado 25°y 31° Celsius.
en el piedemonte sobre suelo coluvial, GUARDA:
que contiene alto porcentaje de arcilla. o '
Envejecido por 14 meses en barricas de

roble francés, 30% nuevas.

POTENCIAL DE GUARDA

Mas de 6 afios, dependiendo de las

condiciones de guarda.

NOTAS DE VENDIMIA:

Sin dudas una temporada 2020 compleja y desafiante, con el invierno mas seco de los
tltimos 50 afios, nuestros vifiedos del Valle de Aconcagua tuvieron que soportar una
verdadera maratén hidrica para poder llegar a plena madurez. La temporada fue calida,
sobre todo en la primavera, terminando con un marzo y abril levemente mas frios.
Rendimientos moderados y riego abundante en verano, conservaron el frescor y calidad de

las uvas.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Arboleda Cabernet Sauvignon 2020 tiene un brillante y hermoso color rojo rubi con
destellos violetas. En nariz despliega aromas a frutas rojas como fresas, ciruelas y cerezas
acompafiados de notas balsamicas y especiadas, enmarcados por suaves toques a nuez
moscada, vainilla y reposteria. Muy atractivo en boca, donde dominan las frutas rojas que
recuerdan a frambuesas y ciruelas, y son envueltas por notas a reposteria fina, caramelo y
especias dulces. Este vino tiene una buena estructura con taninos de grano fino, jugosidad

y frescor que entregan una textura elegante y de gran persistencia en boca.

SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17° Celsius.
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