Arboteda

SAUVIGNON BLANC 2019

ORIGEN

Apelacion: Aconcagua Costa

Vinedo: Chilhué

Localidad: Quillota

Clima: El clima aqui es maritimo y
fresco debido a la poderosa influencia
del Océano Pacifico, que trae masas de
agua fria desde el Polo Sur impulsadas
por la Corriente de Humboldt. Esto
genera nieblas matinales y brisas que
soplan a través de los vifiedos
refrescando las parras.

Suelo: Los suelos estan formados sobre

ANALISIS
Alcohol: 13,5%
pH: 3.2

Acidez total: 6,95 g/ L (en 4cido tartarico)

Azucar residual: 1,43 g/ L

VINIFICACION

E1 90% de las uvas para este vino se
fermenté en estanques de acero
inoxidable. El proceso duré entre ISy
20 dias y se realizé a temperaturas
entre 14°y 16° C. El restante 10%

tuvo un prensado directo y se

rocas magmaticas (volcénicas) fermentd en barricas de roble francés

Itrusivas y extrusivas en diferentes usadas, donde el vino nuevo se
estados de descomposicién, con una mantuvo en contacto con sus lfas mas

prevalencia de esquistos y pizarras finas durante 5 meses.

metamorficas.
) POTENCIAL DE GUARDA
COMPOSICION Guarda 4 2 6 ai ol
uarda 4 a 6 afios, seotin las
100% Sauvignon Blanc &

condiciones de guarda.

NOTAS DE VENDIMIA

La vendimia 2019 se presentd seca y cilida. Comenzd con un déficit de Iluvia al
término del invierno y comienzo de la primavera. Sin embargo, la ausencia de
precipitaciones asegur6 esplendidas condiciones sanitarias para las uvas. La vendimia
comenzd temprano al ser una temporada calida en relacién con nuestro promedio
histérico. La calidad de nuestro vifiedo quedo demostrada una vez, dada las
fluctuaciones climaticas, la sequia y las altas temperaturas, confiriendo uvas con

increibles condiciones sanitarias y gran concentracion en la fruta.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Este atractivo Sauvignon Blanc, de color amarillo verdoso con reflejos plateados, muestra
en nariz aromas de Pomelo, piel de limén, notas herbales, y un suave dejo a guayabas. En
boca de perfil mas bien citrico donde domina la piel de limén y el pomelo, mas notas

herbales frescas. Volumen medio, de buena amplitud, con una excelente acidez que le

imprime un cardcter més lineal, con un final dominado por una elegante sensacién mineral.

SUGERENCIA DE SERVICIO
Sirva idealmente a 10° C
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