Arbotleda

SYRAH 2018

ORIGEN

Apelacion: Valle de Aconcagua
Vinedo: Las Vertientes

Localidad: Hijuelas

Clima: Mediterrdneo, bendecido por la
brisa fresca que sopla desde el frio
Océano Pacifico, hace de este vifiedo la
zona mas fria donde las variedades de

uvas bOdelCSHS atin pueden madurar

completamente.

Suelo: El vifiedo se planta en piedemonte

coluvial con un alto porcentaje de arcilla.

VINIFICACION

La fruta se fermenté en tanques de
acero inoxidable de 12 a 26 dias a
temperaturas que fluctuaron entre

259 -31°C.

GUARDA:
El vino tuvo una guarda de 12 meses
en barricas de roble francés, 20% de las

CUQICS eran nuevas.

POTENCIAL DE GUARDA

Entre 6 y 8 afios, dependiendo de las

condiciones de guarda‘

ANALISIS
Alcohol: 13,5%
pH: 3,5

Acidez total:
5,65 g/L (en 4cido tartirico)

Azacar residual: 2,44 g/ L

NOTAS DE VENDIMIA:

La temporada comenzd con considerables reservas de agua debido a la presencia de lluvia
en los meses de mayo a octubre. La floracién alcanzé su punto maximo en noviembre con
normalidad. Febrero y marzo anotaron temperaturas promedio, mientras que abril fue
ligeramente mas célido. Todas estas condiciones climéticas idilicas permitieron que la
temporada concluyera con temperaturas moderadas, lo que confiere una maduracién y
cosecha muy equilibradas, asi como unas condiciones sanitarias ideales, permitiendo

obtener complejidad aromatica y de sabor en las uvas.
COMENTARIOS DEL ENOLOGO

De profundo e intenso color rojo rubi con destellos ptrpura. En nariz destaca fruta roja y
negra que recuerdan el arAndano, mora y cereza acida, enmarcados en suaves notas a clavo
de olor, vainilla y chocolate mas una delicada nota floral que recuerda a lavanda. Entrada
de volumen medio, con una sensacién jugosa y fresca, acompafada de taninos de grano

fino que lo hacen un vino muy sabroso y abordable en el paladar.
SUGERENCIA DE SERVICIO

Servir preferentemente a una temperatura de 17°C.
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