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CABERNET SAUVIGNON 2014

ORIGEN
Apelacion: Valle de Aconcagua
Vinedo: Las Vertientes

VINIFICACION
La fruta fue fermentada en cubas de
acero inoxidable entre 18 y 25 dfas a

Suelo: Piedmont de texturas franco- temperaturas que fluctuaron entre 24°C

y 28°C.

arcillosas con alto porcentaje de piedras.

Clima: Mediterraneo con una estacién
ENVEJECIMIENTO

seca prolongada y presencia de lluvias o
Envejecimiento en barrica: Envejecido

en 1nvierno. :
por 12 meses en barricas de roble

COMPOSICION francés, de las cuales un 20% eran

85% Cabernet Sauvignon
109% Cabernet Franc
5% Syrah

nuevas.
Potencial de envejecimiento: 6 a 10
aflos, dcpendiendo de las condiciones
de guarda.

ANALISIS

Alcohol: 14%

pH: 3,48

Acidez total: 595 g/L Acido Tartarico
Aztcar residual: 2,35 g/ L

NOTAS DE VENDIMIA

La vendimia 2014 en Las Vertientes, destaca clasicas condiciones climaticas del Iugar.
La acumulacién térmica entre octubre y abril fue muy similar a la media histérica y no
hubo presencia de lluvias.
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El buen clima en primavera, llevd a un crecimiento sano y equilibrado de la canopia, lo
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que permitié un buen desarrollo de la uva durante el periodo de madurez y la mantuvo
protegida frente a una corta ola de calor que hubo en enero. Los lotes de Cabernet
Sauvignon alcanzaron la madurez durante los dltimos dias de marzo y los primeros de

abril, ofreciendo un fresco caracter frutal, taninos firmes y equilibrio.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO
Este vino de intenso y profundo color rojo rubi destaca por sus intensos aromas a
cassis, tabaco, cerezas y suaves notas balsimicas, mientras el paladar muestra sabores a

guindas frescas, ciruela y especias. Es un vino de cuerpo medio a alto, de gran equilibrio

y estructura. Sus ﬁrmes taninos dt‘ grano ﬁno 1(‘ otorgan una degante textura, que va

acompafiada de un paladar medio lleno y agradable jugosidad.
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